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Glycerin i vin — &r det bra?

Vid jasningen av druvmust bildas inte bara etanol och koldioxid utan &ven glycerin och en
mangd andra d&mnen som paverkar vinets smak och arom. Glycerin &r en viktig men lite
anonym bestandsdel i vin. Vinskribenter namner nastan aldrig glycerin i sina recensioner;
troligen for att det saknas innehallsforteckningar for vin!

Glycerin ar en farg- och luktl6s, tjockflytande (viskds), vattenloslig véatska med densiteten
1.26 g/cm3. Andra namn pa glycerin ar glycerol och propantriol. Glycerin &r en trevard
alkohol och ddrmed en slékting” till etanol. Den kemiska formeln &r C3Hs(OH)s.

Glycerin smakar sott och i vin paverkar det vinets sétma och fyllighet. For unga viner anses
glycerin vara bra for att tona ner “’stickiga” aromer. Vid jasning varierar mangden glycerin
beroende pa vilken druva som anvénds, sockerhalten och av jastens egenskaper. Vid
jasningen kan det naturligt bildas 5 — 15 gram glycerin per liter vin. N&r halten Gverstiger ca 5
g/l anses det paverka vinet egenskaper framst dess s6tma och kansla av fyllighet. Nar halten
overstiger ca 25 g/l (2.5 %) sa kanns s6tman av glycerinet tydligt. Hogre sockerhalt i
druvmusten medfor oftast hogre halt glycerin. (Exempel: 230 g socker/l druvmust ger 8 g
glycerin/l, 280 g/l ger 11 g glycerin/liter.)

Vid tillverkning av industriviner tillsatter man ibland glycerin till det fardiga vinet for att gora
det fylligare och samtidigt 6ka s6tman. Tillsatser kan vara 0.5 — 1.5 %.

Prova sjalv.

Ren glycerin finns att kopa pa apotek. Kép en liten flaska och testa genom att tillsatta 1 tsk
(ca 1.5 gram) till ett glas vin. R6r om och prova! Hur @ndras fylligheten? Blir vinet “rundare”
och mindre karvt? Okar sétman?

Vinskandalen i Osterrike 1985.

Flera vingardar i Osterrike ville géra vita viner mer attraktiva genom att 6ka sétman och
fylligheten. Men! Istéllet for att anvanda glycerin anvéande man det billigare &mnet
dietylenglykol som, smakmassigt, liknar glycerin. Orsaken var vinmakare som saknade
grundlédggande kunskaper i kemi. Dietylenglykol &r ndmligen en mycket giftig vatska som ger
njursvikt, hjarnédem och dod vid hdgre doser. Det &r samma dmne som anvands till
kylarvatska for bilar. Vinerna fick en stor spridning innan problemet upptécktes. Skandalen
gjorde att efterfragan pa Osterrikiska viner kraftigt minskade och det tog nasta 15 ar innan
volymerna var desamma som fore 1985.

Inga tillsatser i naturvin.

For naturvin och biodynamiska viner tillats ingen tillsats — déar finns enbart den glycerin som
bildats naturligt vid jasningen.
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